
VORSPEIS’  

Mozzarella di bufala & Paradeiser	 13,90 ..............

Büffelmozzarella (125g), Paradeiser Carpaccio,         
Marillen-Vinaigrette, hausgemachtes Basilikumöl (G)  

Feine saure Extrawurst 	  11,00 .............................

Feine Extrawurst, roter Zwiebel,                                        
Senf-Apfeldressing (M) 

FRISCHE SALAT 

Griechischer Bauernsalat	 14,00 ...........................

Feta Käse, Paradeiser, Paprika, Gurken, Oliven,       
Zwiebel, Olivenöl, Zitrone (G)       

Chefsalat	 13,50 ....................................................

Landschinken, Almkönig Käse, Paradeiser, Paprika, 
Gurken, roter Zwiebel, Apfel-Senfdressing (G,M)   

Kaisersemmel	 1,60 ..............................................

Kornweckerl	 2,00 ................................................

BEILAGENSALAT 

Beilagensalat	 4,50 ...............................................

Handgemachter Erdäpfel 

Blattsalat  

Handgemachter Krautsalat 

Rahmgurkensalat 

Gemischter Salat 

SUPPE 

Kräftige Rindsuppe	 5,90 ......................................

Einlage des Tages, Schnittlauch                                         
(Bitte fragen Sie, bei Bedarf nach den Allergenen) 

VEGETARISCH/VEGAN 

Spargel Ravioli & Ragout	 18,50 ............................

Ravioli mit Spargelfülle, Ragout von frischen weißen 

Spargel, Obers, Parmesan (A,C,G)   

Gemüse Curry (VEGAN)	 16,90 ............................

Zucchini, roter Paprika, Weißkraut, Butternuss Kürbis, 
gelbe Currypaste, Kokosmilch, Chili, Sesamöl, Soja, 
Teriyaki, Yuzu dazu Reis (F,N) 

LACHS & GARNELEN	  

Pasta Con salmone affumicalo in casa	 22,90 .........

Barilla Pasta, VoNatur Frischlachs in TOP Qualität, 
(gefangen bei Island) hausgebeizt mit frischer Dille, 
Meersalz, Langpfeffer, Zucker, Orangenschale, 
hausgemachtes Basilikum Pesto (A,C,D) 

Knusper-Garnelen & Chips	 25,90  .......................

Ausgelöste Garnelen (13/15)                                                 
In der Panko Panier gebacken, Steakhouse Pommes, 
Cocktail Sauce (A,C,B,G) 

         Alle unsere Preise sind in € angegeben! 
Allergene Hinweis in Buchstabenform, letzte Seite.



MITTAGSTELLER 

Spaghetti & Bärlauch	 11,00 ..................................

Barilla Spaghetti, hausgemachtes Bärlauch Pesto,                              
Parmesan, (A,C,G) 

Mc & Cheese	 11,00 ..............................................
Barilla Pasta, Käsecreme aus Cheddar, Almkönig,         
Gouda & Bechamel im Rohr überbacken (A,C,G) 

„Puszta“ Cordon	 12,00 .........................................
Schweinskarree gefüllt mit Paprikawurst, Käse,               
eingelegte roter Paprika, dazu Butterreis (A,C,G)   

    Aufpreis Pommes	 2,00  .....................................

Holzhacker Spätzle	 11,00 .....................................

Spätzle, geselchter Schinken, Speck, Schmorzwiebel, 
Knoblauch (A,C,G)          

VORSPEIS’ 

Feiner Wurstsalat	 13,00 ........................................

Feine Extrawurst, Paradeiser, Paprika, Gurken, Zwiebel, 
Apfel-Senfdressing (M)      

Mozzarella di bufala & Paradeiser	 13,90 ..............

Büffelmozzarella (125g), Paradeiser Carpaccio,         
Marillen-Vinaigrette, hausgemachtes Basilikumöl (G) 

Kaisersemmel	 1,60 ..............................................

Kornweckerl	 2,00 ................................................

SUPPE 

Tagessuppe	  5,90 .................................................

         zum Mittagsteller kleinere Portion	 3,50 ........

HAUPTSPEIS’ 

Spargel Ravioli & Ragout	 18,90 ............................

Ravioli mit Spargel gefüllt, Ragout von frischen weißen 

Spargel, Obers, Parmesan (A,C,G)   

Pasta Con salmone affumicalo in casa	 22,90 .........

Barilla Pasta, VoNatur Frischlachs in TOP Qualität, 
hausgebeizt mit frischer Dille, Meersalz, Pfeffer, Zucker, 
Orangenschale, hausgemachtes Basilikum Pesto (A,C,D) 

Maishendl-Gemüse-Curry	 18,50 ..........................

Maishendlbrust, frisches Gemüse, gelbe Currypaste, Chili,    
Kokosmilch, Sesamöl, Soja, Teriyaki, Yuzu dazu Reis (F,N) 

Steira mit Maishendl	 17,50 ...................................

Maishendl Brust in der knusprigen Kürbis Panier                                  
handgemachter Erdäpfel-Blattsalat, Kernöl (A,C,M) 

              „DAS WIENER SCHNITZEL“ 

Gebackene Schweins-Fledermaus	 13,00 ..............

Geschnitten vom Jungschwein-Schlögel                               
Preiselbeeren (A,C) 

Beilagen dazu zur Wahl: 

Handgemachter Erdäpfel-Salat	 4,50 ....................

Gemischter Salat	 4,50 ..........................................

Butterreis	 4,50 .....................................................

Steakhouse Pommes	 5,50 ....................................

DESSERT  

Jäger’s Palatschinken	 6,00 ....................................

2 Stück gefüllt mit Marillen Röster (A,C,G) 

Warmes Schokolade-Souffle	 6,50 .........................

(Heiss & Süß) Vanilleeis, Schlagobers (A,C,G)

         Alle unsere Preise sind in € angegeben! 
Allergene Hinweis in Buchstabenform, letzte Seite.



 

MITTAGSTELLER 
Aktionszeitraum von 11:30 – 14:00         

                                                                       

KW 16 
Spaghetti & Bärlauch € 11,00 

Barilla Spaghetti, hausgemachtes Bärlauch Pesto, 

Parmesan (A,C,G) 

Mc & Cheese € 11,00 
Barilla Pasta, Käsecreme aus Cheddar, Almkönig, Gouda, 

& Bechamel im Rohr überbacken (A,C,G) 

„Puszta“ Cordon € 12,00 
Schweinskarree gefüllt mit Paprikawurst, Käse, eingelegten 

roten Paprika, dazu Butterreis (A,C,G) 

Holzhacker Spätzle € 11,00 
Spätzle, geselchter Schinken, Speck, Käse, Schmorzwiebel 

Knoblauch (A,C,G) 

Freitag gibt es zusätzlich 

Knusper Kabeljau € 13,00 
Kabeljau Loins in der Cornflakes Panier, 

Erdäpfelsalat (A,C,D,M)

Änderungen von einzelnen Gerichten behalten wir uns vor. 

            Mittagsteller gibt’s so lange der Vorrat reicht!


